< Kulinarik

5-Gange Valentinsmenu

am 14. +16. Februar 2020 ab 18 Uhr

Aperitif

Hausgemachtes Brot und Butter

Kleiner Grufs aus der Kuche
~5v7)
A /

Gefliigelessenz mit Madeira und Truffel aromatisiert,

Eigelbravioli und Petersilienwurzel

N

Sauer eingelegtes Wintergemuise mit glasiertem Chicoree,
gezupfter Rehkeule und Rehfilet rosa

<
W
Sorbet

G

Gebratenes Skreifilet mit Couscous Perlen, auf Salz gegarte rote
Bete, sautiertem Feldsalat und Madras-Curryschaum

N7

Ananas ,Surprise”

Menupreis inkl. Aperitif: 48 €




